
Seaside Restaurant

BREAKFAST & LUNCH



BREAKFAST

Acai Bowl  [VG]
Organic Acai bowl with seasonal fruit, baked granola and coconut flakes

Light Breakfast  [V]
Rustic bread toasted with 2 eggs of your choice, fried, poached or scrambled
ADD:  Bacon   | Avocado Smoked Salmon   |  Hollandaise   
| Mushrooms   |  Haloumi   |  Grilled Tomato

(+2,00)  (+2,00)  |   (+2,00)  (+2,00)
 (+2,00)  (+2,00)  (+2,00)

Chili scrambled eggs
Folded chili scrambled eggs, crispy bacon bits, feta & dill on toasted sourdough

Veggie Stack [V]
Mushrooms, roast tomato, grilled haloumi, over a crispy chat potato, rocket, 
poached eggs & hollandaise sauce

Eggs Benedict
Brioche bun, poached eggs, hollandaise sauce with your choice of 
spinach / bacon / smoked salmon

Big Breakky
Bacon, sautéed mushrooms, tomato, grilled sausage, poached eggs, crispy chat potato & toasted sourdough
ADD:   Avocado (+2,00)  |  Smoked Salmon (+2,00)  |  Hollandaise (+2,00)   |  Haloumi (+2,00)  

Greek Breakfast Skillet  [V] [GF]

Health and Energy   [V] [GF] 

Spinach, tomatoes, peppers, and olives sautéed in olive oil 
and Greek spices topped with a runny egg, creamy feta and spring onion 

Greek Local yoghurt with honey from Kos producers and nuts or fruits. Served with Homade rustic Bread

Healthy omelet
· With egg whites, spinach and feta  [V] [GF]
· With bacon, graviera cheese (similar to gruyere) and fresh mushrooms
Served with fresh green salad

Cheese Toastie
With ham or smoked turkey, gouda cheese, tomato & mayo

Sweet Pancakes  [V] 
Served with praline chocolate and Strawberry jam
ADD:  Banana

[V] Vegeterian      |     [VG] Vegan    [GF] Gluten Free  |     

Only for Hotel Guests
Your breakfast is included along with a complementary coffee or tea and a juice of your choice

6,50

5,00

6,50

7,50

7,50

7,50

7,00

6,00

6,00

3,00

7,00

Caesar Salad
With grilled chicken, iceberg lettuce, smoked pancetta, parmesan cheese and Caesar's dressing

Greek Style 
With cherry tomatoes, onion, peppers, capers, feta, crushed olive “soil”, cretan rusk and extra virgin olive oil

Tuna Salad
Cherry tomatoes, olives, boiled egg, mixed greens with a lemon, wasabi and mayonnaise dressing 

Tortilla
With chicken, bacon, iceberg lettuce, corn, parmesan cheese  and Caesars dressing

Chicken Wings
Teriyaki and sesame coated chicken wings served with chili mayonnaise 

Club Sandwich Deluxe
Chedar cheese, bacon, ham, lettuce, tomato, mayonnaise in white bread and wedges potatoes 

Black Angus Beef Burger 
180gr beef patty in a brioche bun with cheddar cheese, bacon, caramelized onions, 
tomato, iceberg lettuce and bbq - tomato chutney served with crispy smashed potatoes & garlic aioli 

Chicken Burger
Crispy breaded chicken fillet  in a brioche bun with bacon, guacamole, 
iceberg lettuce and tomato served with crispy smashed potatoes & garlic aioli

Vegan Burger

Pork Souvlaki

Chicken fillet Tagliata

Grilled vegies in a brioche bun, caramelized onions, iceberg lettuce and tomato 
served with crispy smashed potatoes & guacamole

served with pitta bread, roasted tomato, onion, tzatziki & crispy smashed potatoes 

With a feta and thyme sauce, served with grilled vegetables and smashed potatoes 

9,00

7,50

7,00

6,00

7,00

7,00

9,00
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8,00

11,00

11,00

LUNCH

Pork Gyros Plate

Garlic Prawn Linguine

Served with homemade tzatziki, fresh pita bread and potatoes wedges

With Prawns ,garlic Basiliko and seafood bisk

11,00

10,00

13,00

Carbonara
with linguine, fresh mushrooms, bacon and sour cream



Ceasars Salat
gegrilltes Huhn,  Icebergsalat, geräucherter Speck, Parmesankäse und Ceasarsdressing

Griechischer Salat
Kirschtomaten, Salatgurke, Zwiebel, Paprikaschote, Kapern, Fetakäse, Olivenquetsch, 
kretanischer Zwieback und extra natives Olivenöl

Thunfischsalat
Kirschtomaten, Oliven, hartes Ei, grüner Salat und Zitronen-Wasabi Mayonnaise

Tortilla
mit Hühnchen, Speck, Icebergsalat, Mais, Parmesankäse und Caesarsdressing

Chicken Wings
mit  Teriyakisose und Sesam paniert,  serviert mit pikanter Mayonnaise 

Clubsandwich 
mit Speck, Chedarkäse, Spiegelei, Tomate, Salat und Mazonneise. Serviert mit Quetschkartoffeln 

Burger vom Rind Black Angus 
180 g Rindfleischburger in einem Briochebrötchen mit Speck, Cheddarkäse, karamelisierten Zwiebeln, Tomate, 
grüner Salat und Tomatenchutney mit BBQ Sose, serviert mit Quetschkartoffeln und Aioli Sose

9,00

7,50

7,00

6,00

7,00

7,00

9,00

MITTAGESSEN 

Burger vom Huhn
Knuspriges Hühnerfilet in einem Briochebrötchen mit Speck, Guacamole, Tomate und grünen Salat, 
serviert mit Quetschkartoffeln und Aioli Sose

8,00

Vegan Burger
mit gegrilltem Gemüse in einem Briochbrötchen, karamelisierten Zwiebeln, Tomate und grünem Salat, 
serviert mit Quetschkartoffeln und Guacamole

8,00

Schweinefleisch Gyros
Mit tzatziki, Pita brot , fresh salad und pommes frittes

11,00

Souvlaki vom Schwein
serviert mit gegrillter Tomate, Zwiebel, Tzatziki, Pitabrot und Quetschkartoffeln

11,00

Garnelen Linguine
Mit Knoblauch und Basilikum

13,00

Hühnerfilet Tagliata
mit gegrilltem Gemüse, Feta-Thymiansose und Quetschkartoffeln

11,00

FRÜHSTÜCK

Acai Schale  [VG]
Bio Acai Schale mit saisonalen Früchten, Granolamüsli und Kokosnussflocken

Leichtes Frühstück [V]

Bauernbrot getoastet mit 2 Eiern Ihrer Wahl -  gebraten, pochiert oder Rührei
weitere Beilagen zur Auswahl :  Speck   |  Avocado eräucherter Lachs 

Hollandaise Sose Pilze Grilltomate Haloumi Käse 
(+2,00)  (+2,00)  |  G (+2,00)  

|  (+2,00)  |  (+2,00)  |  (+2,00  |  (+2,00)

Rührei mit Chili
Rührei mit Chili, knusprige Speckstücke, Feta-, und Dillbrösel 
auf leicht getoastetem Sauerteigbrot

Gemüseturm [V]
Pilze, Grilltomate und gegrillter Haloumikäse auf knuspriger  Kartoffelkrokette, pochiertes Ei 
mit Hollandaise Sose und Rucolasalat

Benedikt Eier
Briochebrötchen mit pochierten Eiern und Hollandaise Sose 
und Spinat, geräucherter Lachs oder Speck zur Auswahl.

Das große Frühstück
Speck, Pilze, Tomate, gebratene Wurst, Kartoffelkrokete und zwei pochierte  Eier auf getoastetem Sauerteigbrot.

weitere Beilagen zur Auswahl :   Avocado (+2,00)  |  Hollandaise Sose (+2,00)  |  Haloumi Käse (+2,00)

Frühstückspfanne  [V] [GF]
Spinat, Tomate, Paprikaschote und Oliven in Olivenöl und Kräutern sautiert, 
serviert mit einem weichen Ei, Fetacreme und Frühlingszwiebel

Gesundes Griechisches Omelett
· nur mit Eiweiß, Spinat und Fetakäse  [V] [GF]
· mit Speck, Gravierakäse ( ähnlich wie Gruyére) und Pilz
wird mit grünem Salat serviert

Toast

Gesundheit und Energie  [V] [GF] 

mit Weißbrot, Schinken oder geräucherter Truthahnwurst, Goudakäse, Tomate & Mayonnaise

Griechischen lokaler Joghurt mit Honig von Kos produzenten und Nüssen oder Fruchten.
Serviert mit hausgemachten rustikalem Brot.

Süße Pancakes [V] 
serviert mit Pralinencreme und Erdbeermarmelade
weitere Beilagen zur Auswahl : Banane

[V] Vegetarisch    |     [VG] Vegan     [GF] Gluten Frei|     
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7,50
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6,00

3,00

6,00

7,00

Νur für Hotelgäste
Ihr Frühstück ist zusammen mit einem kostenlosen Kaffee oder Tee und einem Saft Ihrer Wahl inbegriffen 

Carbonara
mit Linguine, frischen Champignons, Speck und Sauerrahm

10,00
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COFFEE

Espresso 
Espresso Double
Espresso Freddo 
Cappuccino 
Cappuccino Double 
Flat White
Cappuccino Freddo 
Latte Iced or Cold 
Greek coffee 
Greek coffee Double 
Nescafé Iced or Cold 

FRESH FRUIT JUICES 400ml
Orange
Freshly squeezed orange
Pineapple 
Cranberry
Mixed Fruit Juice 

FRESH DETOX JUICES 400ml

Wild berry blend
Blueberries, Strawberries, Raspberries, 
Apple, Freshly Juiced Pineapple & Ice

Energiser
Strawberries, Banana, 
Freshly Squeezed Orange & Ice

Imunnity
Carrot, Apple,  Freshly Squeezed Orange & Ice

SHAKES 400ml 
Vanilla / Chocolate 
/ Strawberry / Banana

GRANITA
Watermelow
Lemon
Strawberry
Mojito

BOTTLED WATER & SOFT DRINKS

Νatural Μineral Water 1lt 
Νatural Μineral Water 500ml
Carbonated Water 330ml 
San Pelegrino 750ml
Soft Drinks 250ml 

Bottled iced Tea

Orangeade / Lemonade
Coca Cola /  /  Sprite / Soda Tonic Water

(Lemon, Peach, Green)

Τ E A

Loaded with antioxidants, boosts Immunity, 
soothes the nervous system

Matcha Tea 
Green Tea 
Black Tea 
Chamomile

Natural Mountain Tea

BEERS

LIQUEURS

WINE BY THE GLASS

Mythos 
Alpha Free 
Corona
Alpha Draft
Alpha Draft

4,00500ml

4,00
5,00
4,50
3,00

500ml

500ml

500ml

250ml

Baileys
Drambuie
Dissarono 
Ouzo
Masticha
Grand Marnier

6,00
6,00
6,00
3,50
4,00
5,00

GOLD LION  
Chardonnay

Glass 
150ml

Bottle 
750ml

MEGA SPILEO CUVEE   
Agiorgitiko, Cabernet Sauvignon.        

MEGA SPILEO ROSE  
Cabernet Franc, Malagouzia   

GANCIA PROSECCO  
White Dry

MOET CHANDON BRUT IMPERIAL  
Rouge 

29,005,00

32,006,00

29,005,00

25,00

110,00

COCKTAILS

7,00

8,00

7,00

7,00

NEGRONI

APEROL SPRITZ

PASSION FRUIT MARGARITA

MOJITO

London dry Gin gives potency and its eccentric botanicals.
A handcrafted sweet vermouth provides all the floral & fruity flavours, 
finished of course with the key ingredient, the historical bitter sweet Campari..

This ultimate Italian classic needs no introduction and is sure to offer a refreshing, 
citrusy, fruity taste to your summer… Saluti!

A supreme jungle style cocktail created with profound gifts of tropical rainforests 
based on Tequila Reposado (100%) Agave. Freshness from limes, 
high quality Triple sec liqueur and a touch of organic Agave nectar.

Cuba's most popular contribution to cocktail culture..
A blend of light Rum, fresh mint leaves & lime juice , lightly sweetened 
with demerara sugar, topped up with soda water

7,00DAIQUIRI (NATURAL)
A legendary recipe based on Cuban Light Rum, tangy characters from fresh lime 
& essential oils, finished with a natural syrup of demerara sugar..

8,00MAI TAI  
A unique twist on this world famous classic with a highly exotic and alcoholic 
profilebased on golden aged Rum. Aromas from fresh citrus and ripe fruits, 
finished with a sweet spiced, nutty bouquet..

8,00SMOKED OLD FASHION
A classic Bourbon cocktail with a smoked touch!

7,00CAPIRINHA
The source of inspiration from Brazilian culture.
The national Brazilian cocktail with Cachaça and fresh lime juice!

8,00MASTIHA SKINOS
Greek summer and masticha…the perfect match!
A pure Greek creation based on Mastiha  fresh Basiliko and fresh lime juice



Σε περίπτωση οποιασδήποτε αλλεργίας ενημερώστε τον σερβιτόρο.

Στις σαλάτες  χρησιμοποιούμε ελαιόλαδο, στα τηγανητά ηλιέλαιο
Οι τιμές είναι σε ευρώ € και συμπεριλαμβάνουν όλους τους νόμιμους φόρους.   //  Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει δελτίο παραπόνων. 

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό σημείωμα. 

We use olive oil in our salads and sunflower oil for frying.
Our prices are in euros € and include all applicable taxes.    //  Complaint forms are available at the entrance door

Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received.

Für unsere Salate verwenden wir  nur extra natives Olivenöl.  //  Zum frittieren wird Sonnenblumenöl benutzt. 
Alle Preise sind in Euro und inklusive Mehrwertsteuer. Das Geschäft ist verpflichtet ein Beschwerdebuch zu führen. 

Falls der Gast die Quittung nicht erhalten sollte, ist er nicht verpflichtet den Rechnungsbetrag zu bezahlen

In case of any allergy please inform your waiter 

Αλλεργιογόνα συστατικά | Allergenic foods

ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΟΣ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ / RESPONSIBLE BY LAW: SKOUFEZIS PANAGIOTIS 
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